LISA ROSE

VINIFICACION

Vendimia mecdnica. Prensado a baja temperatura, inertizacion de las
prensas. Fermentacion a baja temperatura en depdsitos de acero inoxidable.
Corta maduracion en depdsitos de acero inoxidable a temperatura controlada
sobre lias finas para preservar la fruta y la frescura.

NOTAS DE CATA

Este es un delicioso rosado, refrescante, pero a la vez delicado y elegante. De
color palido, es ligero,jugoso y refrescante, ofreciendo sabores a citricos,
pomelo rosado, durazno y frambuesa con un final largo y refrescante. Serd tan
popular servido solo como servido con comida.

LA COSTE

TIEMPO DE CRIANZA
2 aiios.

TERROIR
Suelos profundos arcillo-calcdreos. Altitud 250 - 300 metros.

CLIMA
Afiada relativamente tardia con vendimias escalonadas segiin la variedad de
uva.

VARIEDAD
DE UVA

GRADUACION ALCOHOLICA Crzelin
12.50 Merlot

Carignan

Marselan

Caladoc

Syrah

Cinsault Ugni Blanc
Muscat
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